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Fourneau de Chauffage “ L A D I V ”
plutôt qu’un autre, parce que :

Sa c o n ce p tio n  nouvelle assure un fonctionne m e nt p a r 
fait, de la C u isine , du Chauffage C e n tra l  et de la P ro d u c t io n  
d ’Eau Chaude. Ces tro is  s e r v ic e s  s’obtiennent soit ensemble, 
soit séparément.

Sa C H A U D IÈ R E  est en tôle d’acier de premier choix, donc 
ré p a ra b le .  Sa d u ré e  est illimitée. Elle résiste  au gel. Ne 
se ro u il le  pas, l’extérieur étant protégé.

Son re n d e m e n t c a lo r iq u e  est supérieur de 2 0  à 30  o/o
à toute chaudière en fonte.

Elle a c c é lè re  fortement la c irc u la t io n  de l’eau et permet 
la m ise  en ré g im e  ra pide. Munie de son a c c é lé ra te u r  bre
veté, la circulation est triplement activée, ce qui autorise une 
ré d u c tio n  se nsib le  des tu yau te rie s, d’où esthétique et p rix  
de re v ie n t in fé r ie u r  à tout ; ulro système. Au surplus, l 'A c c é 
lé ra te u r  14 L A D IV  "  rend possible, la pose des tuyaux de 
re t o u r  au plafond, donc s u p p re s s io n  des caniveaux.

A puissance égale, l 'e n c o m b re m e n t est plus réduit, sans 
nuire à la marche du service eu liuaire dont les fours sont très spa
cieux. Ces avantages in c o n n u s  a il le u rs  ont permis de r é d u ire  
la c o n te n a n ce  en co m b u stib le  du fo y e r  tout en assurant le 
feu continu  la nuit, même par les plus grands froids.

D’où É C O N O M IE  de C O M B U S T I B L E  A T T E I G N A N T  6 0  o/o 
sur n’ importe quelle autre fabrication et a m o rtis s e m e n t du 
p r ix  d ’achat en tro is  h ive rs .

Autres avantages :
F o y e r  ré du ctib le  à volonté  sans la grille à crémiillère 

d’un fonctionnement imparfait et inutile (demandez brochure spé
ciale à ce sujet).

Chauffage im m o b ilis é  l’été & l’aide de son pot spécial.
Pas de c h a le u r  inco m m o d a n te  dans la cuisine, par

calfeutrage complet de l’appareil.
S E U L ,  il peut être livré avec fo y e r  mixte, bois et charbon, 

porte de chargement devant, ouvrante et grille abattante.
S E U L ,  il se fabrique jusq u 'à  3 0 .0 0 0  c a lo rie s  pouvant 

chauffer ra tionne llem e nt ju s q u ’à 2 0  R adiateurs de puissance 
normale.

Sa p rése nta tion , sa fabrica tion  en noir lustré, nickelé ou 
émaillé toutes teintes, dessus meulé et poli, en font l’appareil le 
plus apprécié. M e uble  parfaitem ent la cuisine.

A  p u issa nce  égale, su rfa c e  de chauffe plus g ra n d e . 
A c a lo r ie s  et p résentation  égales p r ix  in fé r ie u rs  à tous 
les appareils connus.

Vendu avetr.toute gara ntie  de bon fonctionnement.
Pour tous R e nse ignem e nts, P ro je ts  et Devis  Gratuits
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